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200 ANS
D’HISTOIRE

Saint Aubin Loisirs gère trois domaines situés 
dans le centre et le sud de l’île. Nos espaces verts 
contribuent à une meilleure qualité de vie pour 
la communauté et favorisent la santé et le bien-
être des personnes. L’expérience de la nature est 
un antidote au stress car elle aide à développer 
des ressources intellectuelles et psychologiques 
positives. Nos trois sites authentiques sont idéaux 
pour tout type d’événements tels que des mariages 
intimes ou somptueux, des séances de team building, 
des festivals, des réunions, des petits déjeuners 
d’entreprise, des tournages, des goûters, des 
anniversaires, etc

Le Domaine des Aubineaux est une oasis de verdure, 
de paix et de tranquillité à quelques pas de la ville 
animée de Curepipe. C’est une maison coloniale bien 
entretenue entourée du Parc Floral du Domaine des 
Aubineaux avec des arbres camphriers, des plantes 
exotiques et des arbres endémiques. 

Le Domaine de Bois Chéri, situé à quelques 
kilomètres du lac sacré de Grand Bassin, se compose 
de vastes et magnifiques terrains verdoyants. Il offre 
un cadre charmant en haut d’une colline avec des 
vues panoramiques sur la côte sud de l’île. Depuis la 
terrasse en bois du restaurant Le Bois Chéri, vous 
pouvez contempler Le Lac des Cygnes du Domaine 
de Bois Chéri. Aucun mot ne peut décrire la paix et 
l’environnement apaisant, il faut venir le vivre.

Le Domaine de Saint Aubin est un témoignage 
majestueux de l’ère de l’industrie sucrière. En se 
promenant dans le Jardin Botanique du Domaine 
de Saint Aubin, les enfants adoreront la visite de la 
mini-ferme et profiteront du coin enfants. La Maison 
du Rhum et La Maison de la Vanille sont d’autres 
expériences à ne pas manquer.

L’Auberge du Domaine de Saint Aubin, située sur le 
domaine, propose un hébergement authentique au 
cœur d’une oasis de végétation luxuriante. C’est une 
maison créole typique, construite en 1908, avec un toit 
en tôle reposant sur des poutres en bois apparentes, 
un sol en bois de teck et des meubles anciens. En 2003, 
elle a été transformée en maison d’hôtes proposant 
trois chambres décorées dans trois styles différents. 
Elle peut accueillir jusqu’à 10 personnes. Un jardin 
exotique, une piscine et des vélos sont disponibles 
pour les activités de loisirs.. 

Saint Aubin Loisirs offre une fusion exceptionnelle 
de sites historiques avec des installations modernes 
telles que; téléviseurs, écrans, système de son, 
microphone sans fil, des installations WI-FI, etc…

Chaque événement devient un moment exceptionnel 
grace à notre quipe de professionnels qui dédient leurs 
efforts à votre satisfaction. 

Les forfaits sont personnalisés en fonction des budgets 
et des attentes de nos clients. 



Plongez dans l’histoire mauricienne à travers une maison coloniale 
où chaque pièce raconte une part de notre héritage. 

Imaginez vos séminaires et team buildings enrichis par le cadre paisible de son parc floral, 
un espace vert protégé où l’esprit peut s’évader et se renouveler.



Les Aubineaux Restaurant

Les Ecuries du Domaine des Aubineaux

Le Pavillon du Domaine des Aubineaux

La Maison des Essences

La Pépinière du Domaine des Aubineaux

A

B

C

D

E

 

 

 
 

SITE PLAN

100 - 150 personnes assises

30 - 40 personnes assises

300 - 350 personnes assises

F

G

H

Zones attribuées 
pour les chapiteaux

LE DOMAINE 
DES AUBINEAUX

PORT LOUIS



-

Le Domaine des Aubineaux offre de multiple options avec ; 

•    Les Aubineaux Restaurant
•    La Galerie
•    La Varangue
•    Les Ecuries du Domaine des Aubineaux and
•    Le Pavillon du Domaine des Aubineaux.

Le tableau ci-dessous est indicatif, d’autres combinaisons sont possibles.

Des chapiteaux peuvent être installés sur place.
Après 22h00, le niveau sonore doit être conforme aux limites légales.
Pour tout dépassement d’horaire, des frais supplémentaires de 3000 MUR + TVA par heure 
seront appliqués.

Dépôt de garantie MUR 10 000 + TVA.

NOMBRE DE PERSONNES
(selon la configuration)

COÛT + VAT
(sans le catering)

Les Aubineaux Restaurant

Le Pavillon du Domaine des Aubineaux
(Seminaires/conférences/meetings)

Les Ecuries du Domaine des Aubineaux

La Terrasse ou Le Pavillon du
Domaine des Aubineaux

Le Domaine en exclusivité

75

10 - 30

50 - 100

10 - 60

-

Jour - MUR 50 000

Jour - MUR 10 000
Soirée - MUR 15 000

Moins de 50 pax - MUR 35 000
Plus de 600 pax - MUR 100 000

Supplément 
Soirée MUR 15 000

Soirée MUR 150 000



Créez des moments de détente et d’inspiration, au milieu des plantations de thé verdoyantes. 
Laissez la nature environnante et la vue panoramique depuis le restaurant élever vos événements, 

offrant une toile de fond spectaculaire pour stimuler la créativité et la cohésion d’équipe.



Le Bois Chéri Restaurant

Le Chalet du Domaine de Bois Chéri
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C 100 - 150 personnes assises

Zones attribuées 
pour les chapiteaux

LE DOMAINE DE
BOIS CHÉRI

PLAN DU SITE

PORT LOUIS



Le Domaine de Bois Chéri offre plusieurs combinaisons avec ;

•   Le Bois Chéri Restaurant
•   Le Chalet du Domaine de Bois Chéri

Le tableau ci-dessous est indicatif.

D’autres chapiteaux ne peuvent pas être installés sur place.
Pour tout dépassement d’horaire, des frais supplémentaires de 6000 MUR + TVA par heure 
seront appliqués.

Dépôt de garantie MUR 10 000 + VAT.

NOMBRE DE PERSONNES
(selon la configuration)

COÛT + VAT
(sans le catering)

Le Bois Chéri Restaurant

Le Chalet du Domaine de Bois Chéri
(incluant la terrasse avec un dance floor)

Le Bois Chéri Restaurant & Le Chalet
du Domaine de Bois Chéri

(Le  buffet sera dans le  restaurant)

Le Bois Chéri Restaurant & Le Chalet
du Domaine de Bois Chéri 

(Le  buffet sera dans le  restaurant)

Soirée - MUR 65 000

Soirée* - MUR 50 000

Soirée* – MUR 90 000

Jour - MUR 200 000  
Soirée* - MUR 125 000

75 - 100

60 - 100

Up to 150

150 pax et plus



Profitez du manoir colonial et de ses jardins, pour offrir un cadre somptueux à vos événements. 
L’histoire et la nature s’entremêlent pour créer une atmosphère de calme et d’élégance, 

idéale pour des réunions stratégiques ou des célébrations. 



Le Saint Aubin Restaurant

La Maison du Rhum

L’Auberge du Domaine de Saint Aubin

Le Jardin d‘Enfants du Domaine de Saint Aubin

La Mini Ferme du Domaine de Saint Aubin

La Rhumerie du Domaine de Saint Aubin
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400 - 500 personnes assises 

400 - 500 personnes assises

800 - 1000 personnes assises
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Zones attribuées 
pour les chapiteaux

LE DOMAINE 
DE SAINT AUBIN

PLAN DU SITE

PORT LOUIS



Le Domaine de Saint Aubin offre le meilleur pour les événements avec ;

• Le Saint Aubin Restaurant
• L’Auberge du Domaine de Saint Aubin.

Le tableau ci-dessous est indicatif car il existe de nombreuses possibilités de chapiteaux sur place.

D’autres chapiteaux ne peuvent pas être installés sur place.
Pour tout dépassement d’horaire, des frais supplémentaires de 6000 MUR + TVA par heure 
seront appliqués.

Dépôt de garantie MUR 10 000 + VAT.

NOMBRE DE PERSONNES
(Selon la configuration)

COÛT + VAT
(Sans le catering)

Le Saint Aubin Restaurant

L’Auberge du Domaine de Saint Aubin
(Chambres non inclues)

Supplement pour L’Auberge 
(3 chambres et  maximum 10 pax)

Jour – MUR 200 000
Soirée* – MUR 65 000

Moins de 600 pax* - MUR 150 000
Plus de 600 pax* - MUR 215 000

Jour/Soirée - MUR 50 000
Plus de 200 pax - MUR 125 000

MUR 15,000 p. nuit

Plus de 125

Plus de 200

en exclusivité



Buffet
MENU A
Cocktail de bienvenue 
Thé glacé de Bois Cheri au 
rum 1819 

Canapés (4)
Brochette de Poulet, sauce satay
Calamar croustillant, mayonnaise 
fait maison
Beignet de fromage
Nem au légumes

Salades Froides (3)
Salade de palmiste accompagnée  
d’une vinaigrette au thé
Gratin de fruit de fruit de mer
Bar a salade

Buffet Principal (4)
Filet de poisson grillé sauce  
beurre et citron
Poulet sauté à la thailandaise
Civet de cerf du Domaine  
de Bois Cheri
Légumes sauté - VEG

Accompagnement (2)
Riz 
Mini pain

Condiments (2)
Chutney de tomate
Achard de citron

Dessert (2)
Glace vanille
Crème caramel

A partir de Rs. 1,800 
p. personne

MENU B
Cocktail de bienvenue 
Thé glacé de Bois Cheri au 
rum 1819 

Canapés (5)
Poulet croustillant 
Crevette façon tempura 
Brochette de boeuf
Croquette au fromage
Gaspacho de tomate 

Salades Froides (3)
Salade de poulet à l’hawaïenne
Salade de tagliatelles et  
légumes vinaigrette
Velouté de legumes

Buffet Principal (4)
Filet de dorade grillée  
sauce beurre et citron 
Gigot d’agneau grillé et  
sa sauce BBQ
Fleurette de calamars au 
lait de coco
Paneer à la sauce creole - VEG

Accompagnement (2)
Riz persillé
Mini pain maison 

Condiments (1)
Achards pommes et carottes 

Dessert (3)
Chou et éclairs
Mousse aux chocolat 
Pannacotta aux fruits

A partir de Rs. 2,500 
p. personne

MENU C
Cocktail de bienvenue 
Thé glacé de Bois Cheri au  
rum 1819 

Canapés (5)
Roulade de marlin fumé
Salsa de fruit de mer 
Brochette de poulet 
Vol-au-vent au champignons 
Beignets de légumes 

Salades Froides (3)
Gambas grillées marinées 
à l’huile d’olive 
Escalope de poulet grillé marine  
aux herbes 
Salade de crudité 

Buffet Principal (5)
Poulet Fermier au Thé Vert  
du Domaine de Bois Chéri
Crevettes sauce rouge façon  
créole au persil et coriandre
Civet de Cerf du Domaine de  
Bois Chéri aux cinq épices
Pêche du jour cuisiné aux épices 
indien, pistache, et raisin sec
Moussaka aux aubergines et 
légume saisons - VEG

Accompagnement (2)
Riz Safrané
Mini pain maison 

Condiments (1)
Achards de Coeur Palmiste

Dessert (4)
Crème Brulée
Moelleux aux Chocolat
Financier Amande
Salade de Fruits

A partir de Rs. 3,000 
p. personne



MENU A
Cocktail de bienvenue 
Thé glacé de Bois Cheri  
au rum 1819 

Canapés (4)
Brochette de Poulet, sauce satay
Calamar croustillant, mayonnaise 
fait maison
Beignet de fromage
Nem au légumes

Entrée
Salade de palmiste de Saint Aubin 
au marlin fumé 
OU
Salade tropicale de coeur de 
palmiste et vinaigrette citronnée

Plat Principal
Poulet à la vanille de Saint Aubin
Servi avec riz, lentilles et 
condiments
OU
Curry de poisson et 
aubergineOUCasserole de légumes 
à la mauricienne - VEG
Servi dans un thali, avec farata, 
riz, légumes du jour, lentilles et 
condiments

Dessert
Banane flambée au rhum de  
Saint Aubin

A partir de Rs. 2,500 
p. personne

MENU B
Cocktail de bienvenue 
Thé glacé de Bois Cheri  
au rum 1819 

Canapés (5)
Poulet croustillant 
Crevette façon tempura 
Brochette de boeuf
Croquette au fromage
Gaspacho de tomate

Entrée
Salade d’ourite (poulpe, ananas, 
citron et fines herbes)
OU
Salade tropicale de coeur de 
palmiste et vinaigrette citronnée

Plat Principal
Poulet braisé au rhum épicé  
de Saint Aubin
OU
Vindaye de fruits de mer et son duo 
de poivrons* Servi avec riz, lentilles 
et condiments
OU
Casserole de légumes à la 
mauricienne - VEG
Servi dans un thali, avec farata, 
riz, légumes du jour, lentilles et 
condiments

Dessert
Fondant au chocolat et glace à la 
vanille

A partir de Rs. 2,700  
p. personne

MENU C
Cocktail de bienvenue 
Thé glacé de Bois Cheri  
au rum 1819 

Canapés (5)
Roulade de marlin fumé
Salsa de fruit de mer 
Brochette de poulet 
Vol-au-vent au champignons 
Beignets de legumés 

Entrée
Salade de palmiste de Saint Aubin 
au marlin fumé
OU
Salade exotique avec crevettes, 
ourite et ananas
OU
Salade tropicale de coeur de 
palmiste et vinaigrette citronnée

Plat Principal
Poisson à la vanille de Saint Aubin*
OU
Agneau braisé au vieux rhum de 
Saint Aubin
OU
Kat Kat de manioc végétarien

Dessert
“Baba au rhum de Saint Aubin” servi 
avec une glace à la vanille

A partir de Rs. 3,000
p. personne

3 courses



Finger buffet
MENU A – 2 PCS P. ITEM
Brochette (3)
Brochette de poulet accompagné d’une sauce 
satay maison
Brochette de boeuf accompagné d’une sauce 
satay maison
Brochette apéritive tomate et cheddar

Verrine (1)
Gaspacho de tomate du jardin façon tropicales

Tempura/Fritters (7)
Croquette D’arouille façon Grand Mère
Poulet croustillant façon chef
Calamar Safrané
Croquette de Crevette
Piment farci au thon
Gateaux Piments
Beignet de Legume saison

Toast/Sandwich/Bread (2)
Petit pain de Saint Aubin fourré aux fruits de mer 
Sandwich apéritif au fromage 

Bites (1)
Tartelette fruit de mer et mozzarella 

Sweet (4)
Mousse aux Chocolat
Crème Brulee
Ice cream
Salade de Fruits

A partir de Rs. 2,000 p. personne

MENU B – 2 PCS P. ITEM
Brochette (3)
Agneau a la façon kebab de saint aubin
Brochette de poulet accompagné d’une sauce 
saty maison
Brochette apéritive tomate et cheddar

Verrine (1)
 Gaspacho de tomate du jardin façon tropicales

Tempura/Fritters (6)
Calamar a la façon tempura
Croquette D’arouille façon Grand mère
Poulet croustillant façon chef
Calamar Safrané
Croquettes au Fromage
Gateaux Piments

Toast/Sandwich/Bread (5)
Mousse de marlin fumé a la creole sur toast
Sandwich au jambon accompagné de  
moutarde à l’ancienne
Petit pain de Saint Aubin fourré aux fruits de mer 
Sandwich apéritif au fromage 

Bites (2)
Tartelette fruit de mer et mozzarella 
Poulet épicé façon Thaï Sur Toast

Sweet (7)
Panacotta aux Fruits
Chocolate Brownie
Crème Brulee
Sorbet
Tarte Banane
Salade de Fruits
Crème Caramel

A partir de Rs. 3,000 p. personne



Tea Break
MORNING OR AFTERNOON ONLY
Menu A

Sucré :  
Crêpes au chocolat Scones
Biscuits au the
Tarte Banane
Salé :  
Sandwich fromage Gateaux Piments

Welcome Ice Tea + Unlimited Drinks: tea, coffee, canned 
juices, water

A partir de Rs. 450 p. personne p. pause

Menu B

Sucré :
Crêpes Suzette
Biscuits au the 
Muffin
Salade de Fruits
Salé : 
Sandwich jambon moutarde à l’ancienne

Welcome Ice Tea + Unlimited Drinks: tea, coffee, canned 
juices, water

A partir de Rs. 650 p. personne p. pause

Menu C

Sucré : 
Crêpes au chocolat
Biscuits au thé
Salade de Fruits
Cake aux fruits
Salé : 
Sandwich fromage
Quiche au poulet fermier de Saint Aubin 

Welcome Ice Tea + Unlimited Drinks: tea, coffee, canned 
juices, water

A partir de Rs. 900 p. personne p. pause

MORNING & AFTERNOON
Menu A

Sucré : 
Crêpes Suzette 
Biscuits au the
Tarte Banane
Salé : 
Sandwich fromage
Gateaux Piments
Beignets de legumes

Welcome Ice Tea + Unlimited Drinks: tea, coffee, 
canned juices, water

A partir de Rs. 500 p. personne

Menu B

Sucré : 
Crêpes au chocolat
Biscuits au the 
Muffin 
Salade de Fruits
Salé : 
Sandwich jambon moutarde à l’ancienne
Quiche au poulet fermier de Saint Aubin

Welcome Ice Tea + Unlimited Drinks: tea, coffee, 
canned juices, water

A partir de Rs. 850 p. personne

Menu C

Sucré : 
Crêpes au chocolat
Biscuits au thé
Cake aux fruits
Salé : 
Sandwich fromage
Gateaux Piments
Croquettes au fromage

Welcome Ice Tea + Unlimited Drinks: tea, coffee, 
canned juices, water

A partir de Rs. 850 p. personne



Boissons
Starting Bloc : 
Eau de source, Jus, Sélection de boissons gazeuses 
(Coca, Sprite, Fanta)

Taste for Adventure : 
Eau de source, Jus, Sélection de boissons gazeuses 
(Coca, Sprite, Fanta), Bière
 
Dream on It : 
Eau de source, Jus, Sélection de boissons gazeuses 
(Coca, Sprite, Fanta), Bière, Cocktail de bienvenue 
avec Saint Aubin 1819 Rhum

Tales of Authenticity : 
Eau de source, Jus, Sélection de boissons gazeuses 
(Coca, Sprite, Fanta), Bière, Cocktail de bienvenue 
avec Saint Aubin 1819 Rhum, Sélection de Saint Aubin 
1819 Rhum classique, Johnny Walker par verre

The Great Gatsby : 
Eau de source, Jus, Sélection de boissons gazeuses 
(Coca, Sprite, Fanta) Bière, Cocktail de bienvenue 
avec Saint Aubin 1819 Rhum, Sélection de Saint Aubin 
1819 Rhum classique, Johnny Walker, Gin, Tequila, 
Vodka par verre

Dégustation de Rhum : Rs 250 par pers   |  Droit de Bouchon : Vin : Rs.200/ bouteille &   |   Whisky et Champagne : Rs. 350/ 
bouteille  |  Frais de service : Rs 250 + vat / pers. ** Le client a le choix d’emmener toutes ses boissons et de payer un 
frais de service

Des options sur mesure de 1, 2, 4 et 6 heures sont également disponibles à la demande. Consommation de boissons 
après la fin du forfait convenu sera facturé au prix « à la carte ».



Termes & Conditions

Des places de parking et des installations WIFI sont disponibles.
Chaque domaine peut être loué de manière exclusive, mais des conditions s’appliquent.

Les services et la logistique supplémentaires tels que les chapiteaux, DJ, animation, 
décorations ne sont pas inclus. Une liste de prestataires est disponible sur demande.

La restauration sur place est disponible et des frais par personne seront appliqués en 
conséquence, ainsi qu’une réduction sur le tarif de location.

Avant d’accueillir un événement, une réservation préliminaire doit être effectuée au 
préalable. La réservation sera considérée comme ferme uniquement après un acompte 
équivalent à 50 % du montant total dû tel qu’indiqué lors de la réservation. Le règlement 

du montant restant dû, doit être effectué, au moins sept (7) jours avant l’événement.
Un dépôt sera requis. 

En cas d’annulation de 15 jours à 7 jours avant l’événement, 50 % de la facture sera due.
En cas d’annulation 7 jours avant l’événement ou en cas de non-présentation,  

100 % de la facture sera due.

Les heures convenues lors de la confirmation de la réservation doivent être strictement 
respectées. Des torches sont disponibles à 5 000 MUR + TVA.

Toutes les mesures préventives selon les autorités locales devront être respectées.




